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Lagrein Rosato
dell’Alto Adige DOC

Annata
2007

Vitigno | Valori analitici
Lagrein Gradazione alcolica: 13,00% vol
Acidita totale: 6,70 g/l
Posizione e terreno Estratto secco netto: 23,70 g/l
Montefranco nei pressi
di Merano, pendio | Tenuta all'invecchiamento
meridionale a 400 m di II'vino va bevuto giovane
altitudine, suolo porfirico.
Caratteristiche organolettiche
Da rosa brillante a rosso rubino
chiaro nel colore, presenta un intenso
profumo fruttato leggermente eterico.
Un vino di media struttura, fresco e
succoso, invitante per la sua piacevole
acidita; secco.

Gries nei pressi di
Bolzano, a 250 m di
altitudine, suolo
argilloso sabbioso

Sistema di allevamento
A pergola

Consigli gastronomici

Va servito ad una temperatura di
12° C. E un vino rosato che si
accompagna in maniera

eccellente ad antipasti dal sapore
deciso e a piatti a base di salmone,
pesce affumicato e pollame.
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Vinificazione
Fermentazione del
mosto pigiato a bassa
temperatura e
successivo affinamento
in serbatoi d'acciaio
inox per 5 mesi
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