VINO DEL PODERE

Annata
2009

Vitigno
Pinot Grigio (Rulander)

Posizione e terreno
Laimburg, a 220 m di

altitudine, suolo
alluvionale sabbioso

Sistema di allevamento
A spalliera

Vinificazione
Fermentazione a bassa
temperatura in serbatoi

d’acciaio inox e
successivo affinamento
su lieviti per 4 mesi

Valori analitici

Gradazione alcolica: 14,00 % vol.
Acidita totale: 5,90 g/l

Estratto secco netto: 21,80 g/l

Tenuta all’invecchiamento
3anni

Caratteristiche organolettiche
Colore giallo paglierino brillante,
bouquet delicato con note di vaniglia
ed erbe aromatiche. Vino corposo e
di buona struttura, & piacevolmente
aspro e succoso.

Consigli gastronomici

Va servito ad una temperatura di

10° C. E consigliato in abbinamento ai
piatti di pasta, alle pietanze a base

di pesce, pollame, coniglio, carne di
vitello e di maiale.

DESGUT: p
\/p‘N ODEQS

imbing

Pinot Grigio
dell’Alto Adige DOC

(oimbung

RULANDER .
PINOT GRIGIO
Sldtiral « 410 Adige

Pinot Grigio

Landesweingut Kellerei Laimburg / Podere Provinciale Cantina Laimburg . Pfatten/Vadena . 39040 Auer/Ora . BZ . Italien/Italia
Tel. +39 0471 969 700 . Fax +39 0471 969799 . www.laimburg.bz.it




