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Traminer Aromatico

Vitigno
Traminer Aromatico

(Gewürztraminer)

Posizione e terreno
Montefranco nei pressi di 
Merano, pendici occiden-
tali a 500 m di altitudine, 

suolo porfirico
Rovine di Laimburg,

pendici meridionali e sud-
orientali a 300-350 m di al-

titudine, suolo alluvionale 
sabbioso e porfirico

Seeburg nei pressi di
Bressanone, pendici 

sud-occidentali a 550 m di 
altitudine, suolo sabbioso

Sistema di allevamento
A spalliera

Vinificazione
Dopo una breve

macerazione delle uve
e la fermentazione a

bassa temperatura in
serbatoi d’acciaio inox,
affinamento del vino su

lieviti per 5 mesi

Valori analitici
Gradazione alcolica: 14,50 % vol
Acidità totale: 4,60 g/l
Estratto secco netto: 22,00 g/l

Tenuta all’invecchiamento
5 anni

Caratteristiche organolettiche
Colore giallo chiaro con riflessi
dorati e bouquet delicato con lievi
note di rosa e frutti esotici come
il litchi. Robusto, armonioso e
persistente al gusto.

Consigli gastronomici
Va servito ad una temperatura di
12° C. Ottimo come aperitivo, è
consigliato in abbinamento a
risotti, frutti di mare, molluschi,
crostacei, piatti della cucina
orientale molto speziati e formaggi
piccanti.

Annata
2009

Traminer Aromatico
dell’Alto Adige DOC
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