VINO DEL PODERE

Annata
2006

Vitigno
Pinot Nero

Posizione e terreno
Montefranco nei pressi

di Merano, pendii sud-oc-
cidentali a 350 e 550 m di
altitudine, suolo porfirico e
morenico

Sistema di allevamento
A spalliera

Vinificazione

La fermentazione

avviene a temperatura
piuttosto elevata, mediante
macerazione a cappello
sommerso con frequenti
rimontaggi, per una mag-
giore estrazione di aromi e
colori. Affinamento del vino
per circa 15 mesi in

grandi botti di legno
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ANDESGUT- pODE
Re

Gimbing

Pinot Nero
dell’Alto Adige DOC

Valori analitici

Gradazione alcolica: 13,50% vol
Acidita totale: 5,20 g/l

Estratto secco netto: 27,40 g/l

Tenuta all’invecchiamento
5 anni

Caratteristiche organolettiche
Colore rosso rubino intenso e
bouquet vivace con note fruttate di
mora e ciliegia. Ben strutturato, dai
tannini pronunciati, tuttavia armonioso
al palato; secco.

Consigli gastronomici

Va servito ad una temperatura di

16° C. Si accompagna squisitamente
a pietanze a base di pollame, coniglio,
vitello, maiale ed agnello.
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