VINO DEL PODERE

Annata
2009

Vitigno
Pinot Bianco

Posizione e terreno

Sotto Castel Verucca nei
pressi di Merano, pendio
sud-occidentale a 500 m
di altitudine, suolo porfirico

Putzngutl nei pressi di
Castel Tirolo, pendio
occidentale a 500 m di
altitudine, suolo morenico

Sistema di allevamento
A spalliera

Vinificazione
Fermentazione a bassa
temperatura in serbatoi

d’acciaio inox e
successivo affinamento
su lieviti per 4 mesi

Landesweingut Kellerei Laimburg / Podere Provinciale Cantina Laimburg . Pfatten/Vadena . 39040 Auer/Ora . BZ . Italien/Italia

Valori analitici

Gradazione alcolica: 13,50 % vol.
Acidita totale: 5,60 g/l

Estratto secco netto: 22,20 g/l

Tenuta all’invecchiamento
3 anni

Caratteristiche organolettiche
Colore giallo paglierino con leggeri
riflessi verdognoli e delicato bouquet
floreale che richiama la mela. Pieno
€ corposo, con un‘acidita marcata,

€ un vino persistente al palato

e asciutto sul finale.

Consigli gastronomici

Va servito ad una temperatura di
12° C. Ottimo come aperitivo e in
abbinamento ad antipasti leggeri e a
piatti di pesce.
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