VINO DEL PODERE

Annata
2007

Vitigno
Sauvignon

Posizione e terreno
Rovine Laimburg, pendici
sud e sudorientali tra i 300
e i 350 m di altitudine,
suolo argilloso calcareo e
suolo porfirico

Sistema di allevamento
A spalliera

Vinificazione
Fermentazione a bassa
temperatura in serbatoi

d’acciaio inox e
successivo affinamento
su lieviti per 4 mesi
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Sauvignon Blanc
dell’Alto Adige DOC

Valori analitici

Gradazione alcolica: 13,50 % vol
Acidita totale: 6,10 g/l

Estratto secco netto: 20,90 g/l

Tenuta all’invecchiamento
3 anni

Caratteristiche organolettiche
Colore giallo chiaro con riflessi
verdognoli ed un bouquet che richia-
ma un fine e delicato aroma di foglie
d'edera e fiori di sambuco, ben
strutturato con una vivace acidita e
buona persistenza; secco.

Consigli gastronomici !ﬂ
Va servito ad una temperatura di 10
°C, & consigliato in abbinamento ad
antipasti leggeri e a piatti di asparagi e
pesce.
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SAUVIGNON BLANC

Sikirol « Alto Adige

Sauvignon Blanc
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